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 خدا نام به

 ایران استاندارد ملی سازمان با آشنایی

 وظیفۀ ،3159ماه توسعه نظام استاندارد، ابلاغ شده در دی قانون تقویت و 9 مادۀ یک بند موجب به ایران سازمان ملی استاندارد

  .دارد عهده بر استانداردهای ملی را نشر و رسانی روز تدوین، به تعیین،

نظاران مراکاو و مسسساا     صااحب  ،مرکب از کارشناسان ساازمان های فنی  های مختلف در کمیسیون تدوین استاندارد در حوزه

ملی و با توجه به شارایط تولیادی،    شود و کوششی همگام با مصالحاقتصادی آگاه و مرتبط انجام میو  علمی، پژوهشی، تولیدی

کننادگان،  صااحبان حاو و نفاع، شاامل تولیدکننادگان، مصار        ۀفناوری و تجاری اسات کاه از مشاارکت آگاهاناه و منصافان     

ناوی    شاود  پای   دولتای حاصال مای   های دولتی و غیرکنندگان، مراکو علمی و تخصصی، نهادها، سازمانصادرکنندگان و وارد

شاود و پا  از دریافات     های مربوط ارساا  مای   نفع و اعضای کمیسیوناستانداردهای ملی ایران برای نظرخواهی به مراجع ذی

عنوان استاندارد ملی )رسمی( ایاران اااو و    به ،تبط با آن رشته طرح و در صور  تصویبملی مر ۀنظرها و پیشنهادها در کمیت

 شود منتشر می

 کنناد در  رعایت ضوابط تعیین شده تهیاه مای   نیو با صلاحذیمند و  های علاقه که مسسسا  و سازمان نوی  استانداردهایی پی 

ساتانداردهایی  اشود  بدین ترتیب،  ااو و منتشر می ملی ایران ردعنوان استاندا بررسی و درصور  تصویب، به ،کمیته ملی طرح

در ساازمان  ملی استاندارد مربوط کاه   ۀتدوین و در کمیت 9 رۀاستاندارد ملی ایران شما مقررا  شود که بر اساس ملی تلقی می

 به تصویب رسیده باشد  شود تشکیل میایران استاندارد  ملی

(ISO) المللی استاندارد اعضای اصلی سازمان بینایران از د سازمان ملی استاندار
 2(IEC) المللی الکتروتکنیاک  کمیسیون بین ،3

(OIML) شناسی قانونی المللی اندازه و سازمان بین
(CAC) کمیسیون کدک  غااایی  5است و به عنوان تنها رابط 1

در کشاور   9

هاای خااک کشاور، از آخارین      شارایط کلای و نیازمنادی   کند  در تدوین استانداردهای ملی ایران ضمن تااوجه باه    فعالیت می

 شود  گیری می المللی بهره های علمی، فنی و صنعتی جهان و استانداردهای بین پیشرفت

کنندگان، حفا  سالامت    بینی شده در قانون، برای حمایت از مصر  تواند با رعایت موازین پی  سازمان ملی استاندارد ایران می

مویطای و اقتصاادی، اجارای بعضای از      حصو  اطمیناان از کیفیات موصاوو  و ملاحظاا  زیسات      و ایمنی فردی و عمومی،

استانداردهای ملی ایران را برای موصوو  تولیدی داخل کشور و/یا اقلام وارداتی، با تصویب شاورای عاالی اساتاندارد، اجبااری     

  کشاور، اجارای اساتاندارد کاوهاای صاادراتی و      المللای بارای موصاوو    تواند به منظور حف  بازارهاای باین    سازمان میکند

ها و مسسسا  فعاا  در   کنندگان از خدما  سازمان استفاده  به بخشیدن  همچنین برای اطمینان کندبندی آن را اجباری  درجه

ا و ها  مویطی، آزمایشاگاه  مدیریت کیفیت و مدیریت زیست هایسیستمگواهی  مشاوره، آموزش، بازرسی، ممیوی و صدور ۀزمین

ها و مسسسا  را بر اسااس ضاوابط نظاام     گونه سازمان استاندارد این سازمان ملیوسایل سنج ،  (الیبراسیون)کمراکو واسنجی 

هاا  ها اعطا و بر عملکارد آن کند و در صور  احراز شرایط وزم، گواهینامۀ تأیید صلاحیت به آن تأیید صلاحیت ایران ارزیابی می

المللی یکاها، واسنجی وسایل سنج ، تعیین عیار فلوا  گرانبها و انجام توقیقاا  کااربردی    دستگاه بینکند  ترویج  نظار  می

  است سازمانبرای ارتقای سطح استانداردهای ملی ایران از دیگر وظایف این 

  

                                                 

1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization of Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4 Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 کمیسیون فنی تدوین استاندارد

 «هنامواژه – یحس یابیارز -عسل »

 سمت و/یا محل اشتغال: رئیس:

 رفاهی، مومد

 (گیاه پوشکی ارشدیسکارشنا)

 سهامی خاک() شرکت تعاونی عسل قطره طلایی دشت بهشت

  

  :دبیر

 عویوی، نغمه 

 (علوم باغبانی -مهندسی کشاورزی ارشد کارشناسی)

 دفتر صنایع تبدیلی و غاایی -وزار  جهادکشاورزی

  

                                 )اسامی به ترتیب حرو  الفبا( :ءاعضا

   نادیا، احمدی

 (دکتری مهندسی علوم و صنایع غاایی)

هاای  پژوهشکده صنایع غاایی و فارآورده  -پژوهشگاه استاندارد

 کشاورزی

  

  سبا، بلقیسی

 (دکتری مهندسی علوم و صنایع غاایی)

-پژوهشکده صانایع غااایی و فارآوروده    –پژوهشگاه استاندارد 

 کشاورزیهای 
  

  ناصر، آبادیتاج

 (دکتری بیوتکنولوژی)

 موسسه توقیقا  علوم دامی کشور -کشاورزی  وزار  جهاد

  

  زینب، آبادیحجتی نجف

 (تکثیر و پرورش آبویان ارشدرشناسیکا)

 بدیلی و غااییدفتر صنایع ت –وزار  جهاد کشاورزی 

  

      اسید روح، رضویان

 (آب یمهندسعلوم و کارشناسی )

 آباد )سهامی خاک(شرکت شهدآوران نجف

  

  حمیدرضا، سایوند

 (دکتری بهداشت موادغاایی)

سازمان غااا و دارو   -وزار  بهداشت، درمان و آموزش پوشکی 

 های نوشیدنی و آشامیدنیاداره کل فرآورده-
  

  سارا، شادمهر

 (فیویولوژی دام ارشدناسیکارش)

 معاونت امور تولیدا  دامی  –وزار  جهادکشاورزی 

  

  فرحناز، قلاسی مود

 (دکتری بهداشت مواد غاایی)

دفتر مطالعا  تطبیقی و مشارکت در  –سازمان ملی استاندارد 

 المللیتدوین استانداردهای بین
  

  مومد، لطفی

 (کاردانی ساختمان)

 شرکت شهد موم پارس )سهامی خاک(
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 سمت و/یا محل اشتغال: )اسامی به ترتیب حرو  الفبا(  اعضا:

  احمدرضا، مورابیان

 (شناسی سیستماتیک اکولوژی گیاهیدکتری زیست)

 دانشگاه شهید بهشتی –وزار  علوم، توقیقا  و فناوری 

  

  معصومه، مومودی میمند

 (شناسیسم ارشدیکارشناس)

هاای  و فارآورده پژوهشکده صنایع غاایی  -پژوهشگاه استاندارد

 کشاورزی

  

  احمد، معوی

 (فلسفه ارشدکارشناسی)

 )سهامی خاک( شرکت تعاونی عسل قطره طلایی دشت بهشت

  

  مژگان، مهربان راد

 (شیمی تجویهارشد یکارشناس)

دفتر نظار  بر اجرای استاندارد  –سازمان ملی استاندارد ایران 

 و حلا  بهداشتی ، آرایشی،صنایع غاایی

  

 اصغر دیس ی، نعمت

 ی(دامپرور تیریدارشد میکارشناس)

 کشور یعلوم دام قا یموسسه توق - یوزار  جهاد کشاورز

  

 زهرا، یوسفی

 (مکانیواسیون کشاورزیدکتری )

 سازمان توقیقا  و آموزش کشاورزی  –وزار  جهادکشاورزی 

  

 ویراستار:
 

   نادیا، احمدی

 (غااییدکتری مهندسی علوم و صنایع )

هاای  پژوهشکده صنایع غاایی و فارآورده  -پژوهشگاه استاندارد

 کشاورزی
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 22 نامهکتاب
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 گفتار پیش

تهیاه و تادوین    هاای مرباوط  در کمیسایون ناوی  آن  پای  کاه   «ناماه اژهو -حسیرزیابی ا-    عسل» استاندارد

ماور   صانایع غااایی   ساتاندارد  اکمیتاۀ ملای    جلاسایۀ ا پنجااه و یکماین  و نهصاد   هوار ویکاست، در  شده

نظاام  قاانون تقویات و توساعه     9ستاندارد به اساتناد بناد یاک ماادۀ     ااینک این  تصویب شد  39/89/3582

  شود عنوان استاندارد ملی ایران منتشر می ، به3159شده در دی ماه استاندارد، ابلاغ

سااختار و شایوۀ    -)استانداردهای ملای ایاران   9استانداردهای ملی ایران بر اساس استاندارد ملی ایران شمارۀ 

 ۀملی و جهاانی در زمینا  های  تووو  و پیشرفت باحف  همگامی و هماهنگی  برایشوند  نگارش( تدوین می

د شد و هر پیشانهادی کاه   نلووم تجدیدنظر خواه صور ایران در  ملیهای صنایع، علوم و خدما ، استاندارد

قارار   توجاه  مربوط مورد هایاین استانداردها ارائه شود، هنگام تجدیدنظر در کمیسیون تکمیلبرای اصلاح و 

 تجدیدنظر استانداردهای ملی ایران استفاده کرد بنابراین، باید همواره از آخرین  خواهد گرفت 

 شرح زیر است:و تدوین این استاندارد مورد استفاده قرار گرفته به  برای تهیهکه  منابع و مآخای

 یها گونه یبررس ران،یا یارزشمند در زنبوردار اهانیبا گ ییآشنا  ،مومدجواد پور،یمومد، عل ،یرفاه -3
  3159و او ، آفتاب، اا حی، انتشارا  ضرموم و عسلک به لواظ منابع شهد، گرده، بره رانیا یاهیگ

، انتشارا  های موصوو  زنبورعسلدانستنی ،حسینی، سیده فاطمه مومدجواد  پور،یمومد، عل ،یرفاه -2

 3155 ، آفتاب، ااو او حیضر
3- ISO 6658:2017, Sensory analysis–methodology–general guidance 

4- European Commission, Council directive 2001/110/CE concerning honey. Official 

Journal of the European Union, 2002, L10/47-52  
5- Marcazzan, Gian & Mucignat-Caretta, Carla & Marchese, Carla & Piana, Maria, A 

review of methods for honey sensory analysis. Journal of Apicultural Research, 2017,57. 
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 مقدمه

و تنوع  شناختیبومبودن تنوع برتر تولیدکننده عسل در جهان است و به دلیل دارا  یکی از کشورهایایران 

از جایگاه خاصی برخوردار است   در ایرانهای تولیدی  کیفیت عسل ،گیاهان دارویی موثر در تولید عسل

  و فیتوشیمی )شیمی گیاهی(، ییایمیش و        یکیویفهای آزمون لیتوان در تکم یعسل را م یحسارزیابی 

 یررسبندی، بتعیین منشا گیاهی، رتبه ،یسنجتیفیک سنجی،اصالت درروش  نیاستفاده کرد  ا یشناسردهگ

 یهاشده عسلتیتثب یحس یهاهیمطابقت با نما یابیارزپسندی و مشتری، تیفینواقص و عوامل کاهنده ک

 ریأثتکننده و حف  حقوق مصر  یگاارمتیقدر  ،تیفیدرجه ک نییبراساس تعو داشته اربرد ک گیاهتک

 دارد  ییبسوا

 شاخص اهیگنوع عسل تک 99از   یب انیم نیشود که از ایم دیتول اهیگنوع عسل تک 188از   یب ایدر دن

همچون رنگ،  یحس یهابه لواظ شاخص رانیا اهیو اندگ اهیگتک یهااست  تنوع عسل دیقابل تول رانیدر ا

شود که  دیتول کیفیتبا یهااز عسل یمتنوع فیکه طاست  شده باعثبافت، قوام، بو، عطر، طعم و موه 

توان خلوک، یها مشاخص نیا یخود را داشته و با بررسفرد همنوصرب یحس یابیارز هاعسل نیهرکدام از ا

با توجه  نیکرد  علاوه بر ا نییعسل را تع متیو ق یپسندیمشتر، ییایو جغراف یاهیگ أمنشاصالت،  ت،یفیک

 ،آن یاصالت از نوع تقلب یو دارا تیفیموصو  با ک متیعسل و تفاو  ق ییو دارو ییغاا یبه ارزش باو

اصالت  یهاروش سایر انواع تقلبا  صور  گرفته در کنار صیدر تشخ یحس یابیارز یهااستفاده از روش

 است  یضرور اریبس آزمایشگاهی عسلسنجی سنجی و سلامتسنجی، کیفیت

این استاندارد برای بررسی و تعریف واژگان و اصلاحا  مورد استفاده در ارزیابی حسی عسل مورد استفاده 

دارای ارزش و اهمیت باویی است  ای، سلامت، دارویی و اقتصادی از نظر تغایه عسل که آنجا از  گیرد قرار می

 ،تقلبا  های شناختشود یکی از راهآن تقلبا  زیادی در آن انجام می فرابکر انواع بکر وو با توجه به قیمت 

   است کنندگانارزیابی حسی و آموزش آن به مصر 
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 نامهواژه -ارزیابی حسی  -سل ع

2 هدف و دامنۀ کاربرد 

 ارزیابیمورد استفاده در تخصصی  یها واژه، تعاریف و اصطلاحا تعیین و ارائه استاندارد،  نیا نیهد  از تدو

اناواع   یحسا ارزیابی  و تعاریف مورد استفاده برای اصطلاحا  یاستاندارد برا نی  احسی انواع عسل می باشد

و  نماهاا عسال  ایا هاا  شبه عسال ، یاهیتغاهای  عسل ،یعیطب یهاانواع عسل شامل عرضه شده به بازار سلع

  دارد  کاربرد گریکدیها از عسل نیا کیتفک

6 مراجع الزامی 

 اسات   شاده  هاا ارجااع داده  صور  الوامی به آندر مراجع زیر ضوابطی وجود دارد که در متن این استاندارد به

 شوند  استاندارد موسوب میترتیب،آن ضوابط جوئی از این بدین

های بعادی آن  تجدیادنظر هاا و  هاصلاحیکه به مرجعی با ذکر تاریخ انتشار ارجاع داده شده باشد،  صورتی در

است،  شده ها ارجاع دادهدر مورد مراجعی که بدون ذکر تاریخ انتشار به آن  آور نیستبرای این استاندارد الوام

 آور است های بعدی برای این استاندارد الوامهاصلاحیهمواره آخرین تجدیدنظر و 

 جع زیر برای کاربرد این استاندارد الوامی است:استفاده از مر

 نامه واژه -ارزیابی حسی ، 32412 شمارۀاستاندارد ملی ایران  6-2

0 اصطلاحات و تعاریف  

اصطلاحا   ،32412 شمارۀ ایران ملیستاندارد ارائه شده در اتعاریف اصطلاحا  و علاوه بر در این استاندارد، 

 رود:  نیو به کار میو تعاریف زیر 

0-2  

  عسل
honey 

زناده   بخا   یقناد  یهاا رابهیشا هاا،   ها، شکوفه است که زنبور عسل آن را از شهد گل یماده طبیعی شیرین

در کنادو  و نماوده   یآورو عمال  یآورجماع  های زنده گیاهاان  ، ترشوا  حشرا  مکنده روی قسمتگیاهان

  گیرد نمیهیچگونه عملیا  فیویکی و شیمیایی صور  عسل فرابکر آوری در عمل  سازد ذخیره می

   عسل است وسیله زنبورتبخیر رطوبت اضافی و رساندن آن به های مختلف، کردن آنویمآوری شامل اضافه عمل - یادآوری
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0-6  

 عسل شکوفه
blossom honey 

آوری و فرآوری در بعد از عمل وکرده آوری  ها جمعاز شهد گل طور عمدههرا بآن زنبور عسل عسلی است که 

 کند در داخل کندو ذخیره می ضلعی های شداخل شان

0-0  

 عسلکسل ع
honeydew honey 

یاا   /و (تارنجبین و شاوکه   :)مانناد  گیاهاان  ، ازرا از ترشوا  حشرا  مکناده آن زنبور عسل عسلی است که 

آوری و پا  از فارآوری در کنادو ذخیاره     جمع، میوه رسیده خرما و انگور( :)مانند گیاهیهای قندی شیرابه

 کند  می

 باشد   پسیل، سفیدبالک، زنجره می :حشرا  مکنده مانند -2 یادآوری

 ،باشاد  در عسالک  شیرابه صمغ و رزین از این نوع می شیرابه قندی، شود کهاندین نوع شیرابه در گیاه تولید می -6 یادآوری

  کندزنبورعسل از شیرابه قندی استفاده می

0-0  

 سل شان )عسل با موم(ع
comb honey  

نخورده باشد  طور کلی دستهقرار گرفته و ب( موم)ضلعی ش های در خانهتوسط زنبور عسل عسلی است که 

 صور  شان کامل و یا در قطعا  کواکتر عرضه شود هاین عسل ممکن است ب

0-5   

 عسل بدون موم
honey without wax 

بندی عسل بدون موم به سه دستۀ زیر تقسیم گیری شده است  مومزیر های عسلی است که به یکی از روش

 شود:می

0-5-2  

   شدهاستخراجبدون موم عسل 
extracted honey 

روش گریاو از مرکاو )ساانتریفوژ(     حاوی عسال رسایده باه   های از شان 3برداریولکعسلی است که پ  از پ

 شود  استخراج می

                                                 

1- Decapped 



 2036 سال (:اول چاپ) 60232ایران شمارۀ  ملیاستاندارد 

1 

 

0-5-6  

    شدهفشرده بدون موم عسل
pressed honey 

 شود های بدون نوزاد بر روی صفوه توری جدا میکردن شانعسلی است که با پرس

0-5-0  

 شده  تخلیهبدون موم عسل 
drained honey  

 آید می دستبههای بدون پولک و نوزاد کردن شانعسلی است که از خالی

0-2  

 عسل رسیده
ripe honey 

در برداشات   ،یمدیریت زنبورداراست که به اندازه کافی توسط زنبورعسل تغلی  و فرآوری شده است   عسلی

 رسیده و پلمپ شده در تولید این عسل اهمیت دارد  طور کاملبههای عسل شان

0-7   

 عسل نارس
uncapped honey 

کامال نشاده اسات  عسال ناارس رطوبات        ،و تغلی  آن توسط زنبورعسال  ریآوفرآیند عملاست که  یعسل

   استتر از عسل رسیده ضعیف آن حسی ارزیابیباوتری داشته و 

0-8   

 عسل خام
raw honey 

و عرضاه  بنادی  بسته و فیلتراسیون ، پرتودهیفرآیند حرارتی، پاستوریواسیونگونه هیچ عسلی است که بدون

 شود می

0-9  

 عسل مخلوط
mix (blend) honey 

بنادی  تولید و بسته (1-1و  2-1 های)مطابو زیربند مخلوط کردن اند نوع عسل مختلفعسلی است که با 

 شود زدن مداوم و فرآیند حرارتی استفاده میاز همطور معمو  بهشود  برای تولید این عسل می
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0-23  

 بلوری شدن() بستنسرُ
crystallization 

جاماد   حالات ماایع باه    حالات عسال از   ؛بلاور  هاای هکه در طای آن باا تشاکیل هسات     است طبیعی فرآیند

  شود تبدیل می

شااناختی و بسااتن و بافاات عساال باتوجااه بااه منشااأ گیاااهی، جغرافیااایی، بااوم  مااد  زمااان فراینااد ر س

 شرایط دمایی، متغیر است 

شاده عسال    ستالهیذرا  کر ینینشته یاست و به معنا شدن اقتباس شدهنینشبستن و تهاز رسوب نبستواژه ر س - وریآیاد

  باشدمیشدن زدن، بلوری و کریستالهو متراد  کلمه شکرک است

0-22  

   یمرِسل کِع
creamy honey 

شده کریستالیواسیون به شکل بلورهای نارم  کنتر  کننده، توت فرآیندبندیعسلی است که در کارخانه بسته

ای و عسل سفید های عسل خامهناماین عسل در بازار به شود  بندی میای( درآمده و بستهو یکنواخت )خامه

 شود نیو شناخته می

0-26  

 گیاه  عسل تک
monofloral (unifloral) honey 

هاای حسای،     ایان عسال براسااس ویژگای    اسات  غالاب در آن یاک گوناه گیااهی خااک     د شاه  کاه  عسلی

ایاان عساال  اساات  تشااخیصقاباال هااای دیگاار شناساای از عساالو گاارده ، فیتوشاایمیشاایمیایی وی فیویکاا

نیاو شاناخته   )مانناد: عسال کناار ایرانای، عسال گاون گاوانگبین و عسال گشانیو(           گال تکعنوان عسل به

 شود  می

الااف  دهناادهپیوساات آگاااهیگیاااه ایااران بااه هااای شاااخص تااکتعاااریف عساالاصااطلاحا  و  جهاات اطاالاع از -یااادآوری

  دشومراجعه 

0-20  

 گیاه ندسل چع
polyfloral (multifloral) honey 

در آن غالب نیست  یک گونه گیاهی خاک آوری شده و شهد های گیاهی مختلف جمعگونهعسلی که از شهد 

 .شودگیاه و عسل اند گل نیو شناخته می اهلعسل  مانند:مختلفی سامی اا باین عسل 
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0-20  

 موم زنبورعسل
beeswax 

و در ساانین خاصاای )از   زیرشااکمیهااای فاات غااده جفاات از اهارجای اساات کااه توسااط سااه   ماااده

مااده   ،ماوم شاود   عسال کاارگر تولیاد مای     انتولاد( توساط زنباور    سیودهمین تاا هجادهمین روز پا  از   

هاا  هاا، اسایدهای اارب، الکال    شاامل: هیادروکربن  )و از ترکیاب ماواد مختلفای    خصوصی باوده  هواحد و ب

شااان و  ضاالعیشاا هااای در ساااخت ساالو  ،عساال از مااوم اساات  زنبااور تشااکیل شااده (و انااواع اسااترها

 کند های موتوی عسل و شفیره استفاده میپوشاندن سلو 

0-25   

 ایتغذیه )شهد( فرآورده
feeded with syrup honey 

شاربت  و  هاای شایرین همچاون شاربت شاکر     عسال آن را باا تغایاه از شاربت     موصولی اسات کاه زنباور   

  کناد مای داخال کنادو ذخیاره    ضالعی در  شا  هاای  فارآوری و تغلای  کارده و در داخال شاان      ،فروکتوز

هاا، ماواد معادنی، ترکیباا  پپتیادی، برخای       آناویم مانناد:  ماوثره  در تولید این موصو  یک ساری ماواد   

صاو  در باازار باه    وایان م   شاود اضاافه مای  هاای مفیاد توساط زنبورعسال باه آن      ها و باکتریاز ویتامین

 شود شناخته مینیو  عنوان عسل شکری

0-22  

 ایشهد نیمه تغذیه
semi syrup feeded honey 

 ،شااهد گیاهاااناز هااای شاایرین و مقااادیری  موصااولی اساات کااه زنبورعساال آن را بااا تغایااه از شااربت  

کیفیات ایان     کناد مای در داخال کنادو ذخیاره     ضالعی شا  هاای  فرآوری و تغلی  کرده و در داخل شان

  استمتفاو   ورودی به کندو شهد گیاهی میوان موصو  بسته به

0-27  

 نما، عسلبه عسلش
artificial honey, imitation honey 

قنااد، شااهد  ناادرغشااربت ذر ، ماالاس ا :ماننااد) ییهاااکااردن شااربتموصااولی اساات کااه بااا مخلااوط 

  در تولیاد ایان   شاود مای رناگ مصانوعی و اساان  عسال توساط انساان تولیاد         کاردن و اضاافه  (یاتغایه

و  عسال نیسات  و دیگار  مصانوعی باوده   طاور کامال   باه ایان موصاو     نادارد  موصو  زنبورعسال نقشای   

 شود تقلب موسوب میها مخلوط با سایر عسلتوت عنوان عسل یا آن فروش 
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0 عمومی در ارزیابی حسی عسل  و تعاریف صطلاحاتا 

0-2   

 مزه
taste 

 عسل در  شودمی احساس عسل اشیدن از دهانی مووطه مخاطی هایسلو  وسیله به که است حسی

توت شود و باشد که به صور  کمی توصیف میمی تلخ، ترش، شور و اومامی اصلی شامل شیرین، های موه

 شود:بندی میموه به اهار دستۀ زیر تقسیمتواند متفاو  باشد  گیاهی عسل می شأتاثیر من

0-2-2   

 مزه شیرین
sweet taste 

ای ها توسط گیرنده از قند یغن یهنگام خوردن غااهاطور معمو  بهکه است  گانهپنجهای شیرینی یکی از موه

  بستگی دارد گیاهی و درجه رسیدگی عسل أکه در عسل به منش شودیم احساس نوک زبان

0-2-6   

 مزه تلخ
bitter taste 

است که توسط برخی از مواد موثره موجود در شهد یا گرده گیاهان به عسل  گانهپنجهای از موه تلخی یکی

  شودیماحساس  است، "V"پرزهای انتهای زبان که به شکل توسط  شود و این ویژگیوارد می

0-2-0  

 مزه ترش
sour taste 

 کناره های در عسل توسط گیرنده گانه است که در اثر وجود اسیدهای آلی موجودهای پنجترشی یکی از موه

 شود می احساسزبان 

0-2-0  

 مزه شور
salty taste 

های کناره زبان احساس  ر عسل توسط گیرندهدست که در اثر وجود ترکیبا  نمکی اگانه های پنج یکی از موه

 شود می
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0-2-5  

 اومامی مزه
umami taste 

 شود دهان تشخیص داده می هایکیفیت بافت عسل توسط گیرنده آن در است که گانههای پنج یکی از موه

مرغ و برخی مواد غاایی دیگر  پنیر، تخمای مرتبط با طعم غااها مانند گوشت،  عنوان موه اومامی به موه

 شود  تشخیص داده می

0-6  

 مزه  پس

 مانده مزه باقی

after taste 
residual taste  

داخل  عسلهای دریافتی زمانی که افتد و با ح اتفاق می عسلح  بوبایی و یا اشایی که پ  از بلع 

 متفاو  است   ،دهان بوده

0-0  

 حس دهانی  
mouth feel 

ک در رهااای فیویکاای و شاایمیایی یااک موااهااا در دهااان اساات کااه بااا ویژگاای حاا  ازتجربااه ترکیباای 

ای غلظات، گراناروی، ذره   :مانناد  هاای فیویکای  هاای طعمای شاامل حا     ز ویژگای ابوده و متمایو ارتباط 

 خنکی است و  ز جمله گسیاعنوان ویژگی بافتی و ح  شیمیایی  بودن به

0-0   

 بو 
odour 

قبل از  ییایشود  خواک بویم افتیعسل در کیمواد فرار و آرومات دنیهنگام بوئ ییایکه توسط عضو بو یحس

با استفاده از قاشو،  و وانیبو بلافاصله پ  از پراکنده شدن عسل درون لارزیابی   شودیم یابیارز دنیاش

  شودیفرار م با یترکو آزادشدن  ترعیسطح وس ایجادباعث عمل  نیا  شودیم نجاما

0-5  

 عطر
aroma 

بینی  پشتی قسمت طریو از بویایی عضو توسط اعم از ذهنیت خوشایند یا ناخوشایند آن کهبوی عسل 

 شود می احساس عسل اشیدن )رترونازا ( هنگام
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0-2  

 بافت 
texture 

 پوستی و جنبشی حسی هایگیرنده وسیلهبه که است عسل تنواری و حسی فیویکی، هایویژگیبافت یکی از 

ری، ثبا  و تراکم بافت عسل شامل پٌ  شودمی دریافت نهایی بلع تا جرعه اولین از زبان و دهان مووطه در

 سنگینی یا احساس یک ماده خاک در آن می باشد 

0-7   

 ایخامه
creamy 

 شود یجاد میادلیل قندهای موجود در عسل ح  ملایم، مداوم در مووطه دهانی است که به

0-8   

 طعم
flavor 

قلو است که در حین اشیدن درک  های بویایی، اشایی و ح  ناشی از عصب سهای از ح ترکیب پیچیده

 شود می

0-9   

 تندیطعم 
pungent flavor 

شود و ناشی از می احساسو بویایی  دهانیاین طعم شامل بو و موه تندی و گوندگی است که از طریو ح   

ویژه در گلو احساس های دهانی بهاین ویژگی از تمام حفرهطعم شیرینی عسل در ابتدای فصل تولید است  

 شود  می

0-23  

 گانه حس سه
retro nasal chemisthesis 

 در دهان، بینی و گلو است  عسل ح  ناشی از توریک ایجاد شده توسط مورک شیمیایی 
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0-22   

 گسی  مزه 
astringency taste 

ح  گسی  موه د شومیگانه به مغو منتقل طریو عصب سهمستقیم از  طوربهو  است عسلهای ثانویه از موه

شدن پوست یا سطح مخاطی در که با منقبض شدن، کشیده شدن، درهم کشیدهاست ترکیبی )پیچیده( 

  شود  احساس میدهان 

-می احساسموه گسی رسیده نپوسته سبو  وسبو بری، اایواه جنگلی، کرنآلهای خرمالو، نتان مانند:با موادی  -یادآوری

   شود

0-26   

 رنگ
color 

د که نوع شو یم ینور اشم ناش رندهیگ یها با سلو  افتهی نور تعامل فیاست که از ط یخواک ادراک بصر

 شود:بندی میقسیمترنگ عسل به هفت دستۀ زیر  گیرد رنگ، شد  رنگ و شفافیت عسل را در برمی

یله  بیییل  و ع ه لا شیلدن      رنگدانل   یاأثو تحل  تل  بلده   گیلهی  و غرااییله   عسل     أ وابسله  بل  ش  ل    رنگ عسل    -2 یادآوری

 .شهریا اس شدغده هر عس  

 بهشد. شهریا (7-21-4 ته 2-21-4ز انیدیه  شطهبق ) کهابه   تیا ته گدن تداند از زلال و آبرنگ عس  ش   -6یادآوری 

 .ک یدشااغی   بپیدس  شطهلی  بی ها ب  باا   -0یادآوری 

0-26-2  

 زلال و آبگون
water white 

Pfund شاااخص و مطااابو باااماننااد آب زو  و شاافا  اساات  ی اساات کااهرنااگ عساال
عااددی کمتاار از  2

mm 4 قابل تشخیص است  8559/8   1با اگالی نوری  

0-26-6   

 سفید خیلی روشن
extra white 

عااددی  Pfundگااون اساات و براساااس شاااخص  تاار از رنااگ زو  و آبکااه تیااره اساات رنااگ عساالی

 قابل تشخیص است    345/8با اگالی نوری  mm 39تا mm 4 بیشتراز

                                                 

 شود می بیان  mmبرحسب  گیری رنگ عسل است کهیک مقیاس اندازه -3

ای باشاد  هرااه اگاالی ناوری مااده     های آن ماده برای حف  انرژی جاب شده از یک موج الکترومغناطی  مای نوری یک ماده به گرای  اتم اگالی -2

 گیرد    موج در خلا  آن ماده کندتر صور  میکمتر باشد، حرکت یک 
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0-26-0   

 سفید  
white 

عاددی   Pfundسافید خیلای روشان اسات و براسااس شااخص        رناگ  تار از کاه تیاره   اسات  رنگ عسالی 

 قابل تشخیص است  194/8با اگالی نوری  mm 15 تا mm 39بیشتر از 

0-26-0   

 کهربایی خیلی روشن
extra light amber 

 mm عاددی بیشاتر از   Pfundسافید اسات و براسااس شااخص     رناگ  از  تار کاه تیاره  اسات  رنگ عسالی  

 قابل تشخیص است  954/8با اگالی نوری  mm 98تا 15

0-26-5  

 کهربایی روشن
light amber 

عاددی    Pfundخیلای روشان اسات و براسااس شااخص      کهرباایی  رناگ  تار از  کاه تیاره  است رنگ عسلی 

 قابل تشخیص است  145/3با اگالی نوری  mm 49 تا mm 98بیشتر از 

0-26-2  

 کهربایی  
amber 

عاددی بیشاتر    Pfundکهرباایی روشان اسات و براسااس شااخص      رناگ   ازتار  که تیاره است رنگ عسلی 

 قابل تشخیص است  884/1با اگالی نوری  mm 335تا  mm 49 از

0-26-7   

 تیرهکهربایی 
dark amber 

عااددی بیشااتر از  Pfundکهربااایی اساات و براساااس شاااخص رنااگ از  تاارکااه تیااره اساات رنااگ عساالی

mm 335  قابل تشخیص است 

0-20   

   یادآور

note 
 (است 4-5طبو زیربند )یا طعم و/( 5-5ویژگی خاک متمایو و قابل شناسایی یک بو )طبو زیربند

0-20  

  متناسب
balanced 
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-هبا آن های ویژگیهیچ یک از  کهحالیهای مورد بررسی است در هر یک از ویژگینسبت کافی از عسلی با 

  خاک برجسته و غالب نباشد  طور

0-25    

 های منفی  شاخص

 عیوب
negative attribute 
defects  

  شود:بندی میبه پنج دستۀ زیر تقسیمو  شودکیفیت و اصالت عسل میکاه   سبب عواملی که

0-25-2    

 کهنگی
fusty  

 مد  طوونی با شرایط نامناسب یا شدر اثر انبارکه ست ا هاییعسلایجاد شده در ماندگی موه خاک  و بو 

 شوند داار این خصیصه می

0-25-6   

 حرارت دیده یا سوخته 
heated or burnt 

 وجاود باه دهی طوونی مد  و گرمای زیااد  حرار در اثر که  هایی استعسلو موه خاک ایجاد شده در  بو

 آید می

0-25-0   

 فلزی
metalic  

ست که در تماس طوونی مد  با ساطوح  اطعمی که یادآور طعم فلوا  است  این شاخص مربوط به عسلی 

  گیرد کردن، پرس یا انبارش قرار میآوری، مخلوطفلوی، طی مراحل جمع

0-25-0   

   دودی
smoked 

ایجاد  عسلاستفاده غیراصولی و بی  از حد دود در حین برداشت و استخراج اثر دری است که موه دودبو و 

  شودمی
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0-25-5  

 ترشیدگی

musty 

شود  ترشیدگی در ایجاد میاثر رطوبت باوی عسل در است که فعالیت مخمرها  ناشی ازبو و موه ترشیدگی 

  شودمیتولید  الکلیی و ااثر فعالیت مخمرهای اسموفیلیک ترکیبا  سرکه

0-22  

 برداشت کلی  
overall impression 

 کند ا یکپاراه و خلاصه میرهای خاک حسی عسل ارزیابی شده که تمام ویژگی است قضاوتی

5 رزیابی حسی عسلااصطلاحات و تعاریف مورد استفاده توسط ارزیابان در       

5-2  

 ملسمزه 
sweet-sour taste 

 عسل نه خیلی شیرین و نه خیلی گونده است  موهاست که در آن  ای موه

5-6  

 مزهبی
taste less  

 . عسل فاقد ویژگی خاک در موه و طعم استکه در آن است  ایموه

5-0   

 عالی
fine 

های است که در آن کیفیت عسل دارای مجموع کل خصیصه عسلی با کیفیت برجسته حسی مطبوع و متمایو

 باشد مثبت می

5-0   

 مزه خارجی

foreign taste 

 ست  ای خارج از فرآیند تولید به علت آلودگی ایجاد شده اکه در آن طعم و موهاست ای موه
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5-5   

  تازه
fresh 

 است  ‎یادآور عسل تازه برداشت شده

5-2   

 زنندهمزه 
harsh taste  

در انتهای زنندگی سوزش و افوای  آن حالت موه شیرین و گ  ترکیب شده و با که در آن ای است موه

  دشومی ایجادحلو 

5-7   

 برزِ مزه
rough taste 

های از طریو عسل کند  ممکن است این خصیصهو ح  زمختی ایجاد میاست  های ثانویه عسلاز موه

  شود ایجاد میمعیوب 

5-8   

 تیز
sharp 

 عسلی است که در آن میوان شیرینی و تندی باوتر از حد مورد انتظار است 

5-9   

 مزهکم
bland 

 اندکی شیرینی جوبهغالبی روی زبان  یوهکه هیج ح  م شودهای ثانویه عسل است و زمانی ایجاد میز موها

 شود نمیحساس ا
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 الف پیوست 

 (دهندهآگاهی)

 گیاه شاخص ایران های تکعسلانواع اصطلاحات و تعاریف 

 

 باشد:گیاه شاخص ایران به شرح زیر میهای تکاصطلاحا  و تعاریف عسل

 

 2-الف

 عسل سدر ایرانی – عسل کنار ایرانی
persian sidr honey 

درخت کنار با نام علمی های از گلشهد را  میوانبیشینه است که زنبورعسل برای تولید آن گیاهی تک عسل

Ziziphus spina-Christi ایاران  جنوب غربو    این عسل در مناطو گرمسیری جنوبآوری کرده استجمع 

   باشدمیاستان کشور قابل تولید  38در 

 6-الف

 گزانگبینعسل گون 

gavan gaz honey 

باا  گیاه گون گاوانگبین   یهاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یکه زنبورعسل برااست  گیاهیتکعسل 

مناطو کوهستانی زاگرس در غارب  عسل در  ین  اآوری کرده استجمع Astragalus adscendens یمنام عل

  باشدمیکشور قابل تولید 

 0 -الف

 عسل یونجه 

alfalfa honey 

 یبا نام علما گیاه یونجه  یهاشهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Medicago sativa قابل تولیاد  کشور های مختلفدر موارع یونجه در استانعسل  ینا آوری کرده است جمع 

 باشد می

  0 -الف

 عسل مرکبات

citrus honey 

باا ناام   ی درختان مرکباا   هارااز گل شهد میوانبیشینه آن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

-مای در باغا  مرکبا  شما  و جنوب کشور قابل تولید  عسل ین  اآوری نموده استجمع .Citrus sp یعلم

  باشد
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 5 -الف

 عسل گشنیز

coriendar honey 

 یبا نام علمی گیاه گشنیو هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Coriandrum sativum. هاای  ل به طاور ویاژه در ماوارع گشانیو در اساتان     عس یناست  ا آوری نمودهجمع

  باشدمیهمدان و کرمانشاه قابل تولید 

 2 -الف

 عسل آویشن

thyme honey 

 یبا نام علم آویشنی گیاه هاز گلا شهد رامیوان بیشینه آن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Thymus sp. ارتفاعا  کوهستانی البرز و زاگرس قابال تولیاد    طور ویژه درل بهعس ین  ااست آوری کردهجمع

  باشدمی

 7 -الف

 عسل خارشتر

camel thorn honey 

باا ناام   ی گیااه خارشاتر   هاا شهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یعسل برا است که زنبور گیاهیتکعسل 

هاای نیماه بیاباانی شارق     طور ویژه در دشات ل بهعس یناست  اآوری کرده جمع .Alhagi persarum یعلم

  باشدمیکشور قابل تولید 

 8 -الف

 نمدار عسل

linden honey 

باا ناام    داردرختاان نام  ی هاشهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یعسل برا است که زنبور گیاهیتکعسل 

هاای  هاای هیرکاانی در شاما  کشاور در اساتان     ل در جنگلعس یناست  ا آوری کردهجمع .Tilia sp یعلم

  باشدیم دیتول قابل لانیگ و انرگلستان، مازند

 9 -الف

 عسل عناب

jujube honey 

باا ناام    عنااب ی درختاان  هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

قابال   در باغا  عنااب در اساتان خراساان جناوبی    ل عس یناست  ا آوری کردهجمع Ziziphus jujube یعلم

 باشد تولید می
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 23 -الف

 عسل زرشک

berbery honey 
با نام  زرشکی درختان هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

در استان خراسان جنوبی قابل  زرشکل در باغا  عس یناست  ا آوری کردهجمع Berberis vulgaris یعلم

  باشدتولید می

 22 -الف

 عسل جاشیر

jashir honey 

 یبا نام علمی گیاه جاشیر هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Prangos ferulacea ل در ارتفاعا  کوهستانی زاگرس و البرز قابل تولید میعس یناست  ا کردهآوری جمع-

  باشد

 26 -الف

 عسل گارچی

chevil honey 
 علمی ا نامگارای بی گیاه هاشهد رااز گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Ferulago angulate کوهستانی زاگرس قابل تولید است و به ل در ارتفاعا  عس یناست  ا آوری کردهجمع

 شود عنوان عسل اویل نیو شناخته می

 20 -الف

 عسل سماق

sumac honey 

 علمی با نامسماق ی گیاه هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Rhus coriaria خراسان و باغا  سردشت آذربایجان طور ویژه در گناباد ل بهعس یناست  ا آوری کردهجمع

 باشد قابل تولید می

 20 -الف

 عسل آفتاب گردان

sunflower honey 

 با نامگردان ی گیاه آفتابهاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

گردان در استان موارع آفتابطور ویژه در بهل عس یناست  ا آوری کردهجمع Helianthus annus علمی

 باشد آذربایجان غربی و گلستان قابل تولید می
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 25 -الف

 عسل لعل کوهستان

mountain ruby honey 

 با نامی گیاه لعل کوهستان هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

های کوهستانی مناطو طور ویژه در دامنهبهل عس یناست  ا آوری کردهجمع Oliveria decumbens علمی

، کعسل موشکور مانند:باشد  این عسل به اسامی مولی مختلفی گرمسیری جنوب غرب کشور قابل تولید می

 شود عسل دینه و عسل گهنه وحشی نیو شناخته می

 22 -الف

 عسل اقاقیا

black locust honey 
 با نامی درختان اقاقیا هاشهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

های طور ویژه در مناطو شهری استانبهل عس یناست  ا آوری کردهجمع Robinia pseudoacacia علمی

 باشد مختلف قابل تولید می

 27 -الف

 عسل اوکالیپتوس

eucalyptus honey 
با ی درختان اوکالیپتوس هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

های طور ویژه در فضای شهری یا جنگلل بهعس یناست  ا آوری کردهجمع .Eucalyptus sp علمی نام

 باشد بلواستان و خوزستان قابل تولید می و های قم، فارس، یود، سیستانمصنوعی در استان

 28 -لفا

 عسل زول
eryngo honey 

 علمی با نامی گیاه زو  هاشهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Eryngium sp. طور ویژه در ارتفاعا  کوهستانی زاگرس و البرز قابل ل بهعس یناست  ا جمع آوری کرده

  تولید است

 29 -الف

 عسل شوید

dill honey 
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 علمی با نامی گیاه شوید هاشهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یبرااست که زنبورعسل  گیاهیتکعسل 

Anethum graveolens های مختلف طور ویژه در موارع شوید در استانل بهعس یناست  ا آوری کردهجمع

 قابل تولید است 

 63-الف

 عسل پنبه

cotton honey 
 علمای  باا ناام  ی گیاه پنبه هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Gossypium herbaceum های مختلف قابال تولیاد   ل در موارع پنبه در استانعس یناست  ا آوری کردهجمع

 است 

 62 -الف

 سل علف پرستوع

swallow wort  honey 
 علف پرستو، کاتوس اهیگ یهاشهد را از گل وانیمبیشینه آن  دیتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

های گرم و حاشایه  طور ویژه در دشتبه عسل نیکرده است  ا یآورجمع Cynanchum acutum یبا نام علم

  شودیم شناخته وین چکیعسل به عسل پ نیا  باشد یم دیتول قابل بلیارد و نیقوو یهاموارع در استان

 66 -الف

 عسل پنج انگشت

chaste tree honey 
 باا ناام  ی گیاه پنج انگشت هاشهد را از گل یوانبیشینه مآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

های خراسان، خوزستان، طور ویژه در استانبهل عس یناست  ا آوری کردهجمع Vitex agnus - castus علمی

 فارس، اهارمول بختیاری و کهگیلویه و بویراحمد قابل تولید است 

 60 -الف

 رازیانهعسل 

fennel honey 

 علمای  با نامی گیاه رازیانه هاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Foeniculum vulgare طور ویژه موارع رازیانه در شهرساتان رزن اساتان   ل بهعس یناست  ا آوری کردهجمع

 همدان قابل تولید است 

 60 -الف

 عسل زنجیرخار

thistle honey 
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کنگر براکته دار باا   گیاه یهاشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

در ارتفاعاا  کوهساتانی    طاور ویاژه  ل باه عسا  یناست  ا جمع آوری کرده Cirsium bracteosum ینام علم

 زاگرس قابل تولید است 

 65 -الف

 عسل سیاه دانه

black seed honey 
باا ناام    های گیاه سایاه داناه  شهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

قابل کشور های مختلف ل در موارع سیاه دانه در استانعس یناست  ا جمع آوری کرده Nigella sativa یعلم

 تولید است 

 62 -الف

 عسل زنیان

ajwain honey 
 یبا ناام علما   های گیاه زنیانشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یکه زنبورعسل برااست  گیاهیتکعسل 

Trachyspermum ammi قابل کشور های مختلف ل در موارع زنیان در استانعس یناست  ا جمع آوری کرده

 تولید است 

 67 -الف

 عسل جعفری

parsley honey 
 یبا نام علم های گیاه جعفریشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Petroselinum crispum کشاور  هاای مختلاف  ل در موارع جعفری در اساتان عس یناست  ا آوری کردهجمع 

 قابل تولید است 

 68 -الف

 عسل کنجد

sesame honey 

 یبا نام علما  های گیاه کنجدشهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Sesamum indicum قابال  کشاور   هاای مختلاف  ل در موارع کنجد در استانعس یناست  ا جمع آوری کرده

  تولید است

 69 -الف

 عسل خلیلو
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khalilo honey 
ناجوراترک با ناام  های گیاه شهد را از گل میوان بیشینهآن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

هاای  های گرمسیری در استانل در دشتعس یناست  ا جمع آوری کرده Anisosciadium orientale یعلم

 فارس، بوشهر و خوزستان قابل تولید است 

 03 -الف

 عسل فرفیون

euphorbia honey 
 یبا نام علم های گیاه فرفیونشهد را از گل میوانبیشینه آن  یدتول یاست که زنبورعسل برا گیاهیتکعسل 

Euphorbia  های کوهستانی غارب کشاور قابال تولیاد     ها و دامنهدشتل در عس یناست  ا جمع آوری کرده

 است 
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 ب پیوست

 (دهندهآگاهی)

 عسلنمودار نشانگر رنگی 

 نشانگر رنگی عسل مطابو با نمودار زیر می باشد: 

 

 نشانگر رنگ عسل -2ب  نمودار
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 نامهکتاب

 های آزمون ها و روش ، عسل، ویژگی52شمارۀ  ایراناستاندارد ملی  [3]

 های آزمونها و روشویژگی -، انواع روغن زیتون خوراکی 3559استاندارد ملی ایران شمارۀ  [2]

روش -ارزیاابی حسای روغان زیتاون بکار       -، روغن زیتون 34945استاندارد ملی ایران شماره شمارۀ  [1]

 آزمون

 نامه واژه -ارزیابی حسی  -، قهوه 22951استاندارد ملی ایران شمارۀ  [5]

 


